ASE S
J[SNARD

Q,amme : Tradition

a

12 D' ICI

Acppellation : Vin de France Biologique certifié ECOCERT FR BIO 01
Terroir : Argilo-calcaire
Cépage : Cuvée d’assemblage 80% Syrah, 20 % Merlot

Vendanges : Vendanges mécaniques de nuit pour conserver la fraicheur des

raisins. Egrenage. Conditions climatiques et état sanitaire excellent.

Vinification : Traditionnelle. Eraflage, Foulage 100%. Macération courte de 3

a 4 jours. Remontages journaliers. Températures controlées (16 a 18°C).

Commentaire : Rouge léger et gourmand a faible degré. Robe couleur

framboise entre rouge et rosé. Nez fruits rouges. Vin gouleyant.

Conseil de votre caviste :  12° pour ce rouge léger et gourmand. A boire

frais pour vos apéritifs ou repas d’été.
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