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amme : Bag in box

ppellation : IGP Pays d’Oc. Biologique certifié ECOCERT FR BIO 01

erroir : Argilo-calcaire
épage : Syrah, merlot

endanges : Vendanges mécaniques de nuit afin de conserver la fraicheur

des raisins. Egrenage. Conditions climatiques et état sanitaire correct.

inification : VVendange égrappée a 100%. Pressurage direct.
Vinification a basse température.

ommentaire . Robe grisonnante. Vin léger, fin et fruité. Fraicheur et
rondeur font son atout principal.

onseil de votre caviste : Amateur de vin léger et friand ce vin est pour

vous. Tout en finesse il vous apportera une grande satisfaction sur vos
repas et apéritifs. Son conditionnement en bag in box lui permet aussi
de s’adapter partout et en toute circonstances.

A boire bien frais a 10°C.
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